
TOUTE LA
PURETE DU

VIN.

VINS DEMETER.

LE PLAISIR A L’ETAT PUR.

LA LISTE DES VIGNOBLES
DEMETER CONTINUE DE
S’ALLONGER.

La viticulture biodynamique – représentée en Suisse par

l’As sociation pour l’agriculture biodynamique – contribue à une

nette amélioration de la qualité du vin. Cette réussite explique

l’augmentation du nombre d’exploitations viticoles certifiées

Demeter au cours des dernières années. En voici la liste: 

• THIERRY CEVEY, 1880 Bex

• MARIE-THÉRÈSE CHAPPAZ, 1926 Fully

• JACQUES DERIAZ, 1180 Rolle

• JACQUES ET MARION GRANGES, 1926 Fully

• GUT RHEINAU GMBH, 8462 Rheinau

• WALTER ET SUSANNE HÄFLIGER, 5062 Oberhof

• JEAN-MICHEL HENRIOUD, 2012 Auvernier

• PIERRE ALAIN PETRUS INDERMÜHLE, 1880 Bex

• MARCO KLURFELD, 6647 Mergoscia

• GUIDO LENZ, 8524 Uesslingen

• LOUIS LIESCH-HIESTAND, 7208 Malans

• GÉO-PIERRE MONNET, 1908 Riddes

• MPW MÖVENPICK WEIN AG, 8462 Rheinau

• DAVID REICHENBACH, 1926 Fully

• CHRISTIAN ROSSEL, 2068 Hauterive

• CLAUDE ROY, 6997 Sessa

• WALTER SCHNELLER, 8465 Rudolfingen

• FREDI STRASSER, 8476 Unterstammheim

• PETER STUCKI, 8428 Teufen

• GILLES WANNAZ, 1091 Chenaux sur Cully

• HANNES WEILENMANN, 8254 Basadingen

• ROMI WIESER, 5077 Elfingen

PARTICULARITES DES 
DOMAINES VITICOLES 
DEMETER.

• LES RYTHMES DE LA NATURE ET DU COSMOS. Le vigneron

les observe et en tire le meilleur parti.

• PREPARATIONS BIODYNAMIQUES. Elles stimulent les sols

et fournissent de l’énergie aux plantes pour croître et pros -

pé rer.

• CARACTERE DE L’EXPLOITATION. Le vigneron Demeter ins-

 crit chacune de ses activités dans une approche globale.

• CONVIVIALITE. Les rencontres au domaine favorisent le par-

 tage, la formation biodynamique débouche sur le progrès.

• VINIFICATION ATTENTIVE. Le vin est élevé de façon à con-

server toutes les finesses du terroir que lui ont conféré des

méthodes en harmonie avec l’esprit Demeter.

RENDEZ-NOUS VISITE SUR WWW.DEMETER.CH

Consultez notre site Internet www.demeter.ch.

Vous y dé couvrirez notre philosophie et ferez

connaissance avec celles et ceux qui animent

Demeter et produisent des vins biodynamiques.

Si vous souhaitez une brochure, vous la trou-

verez à l’adresse ci-dessous, tout comme la liste des vins, négociants et pro-

ducteurs Demeter. Remarque: pour des raisons de simplicité, le genre masculin

a été utilisé pour toutes les professions. Il va sans dire qu’il comprend aussi le

genre féminin. Merci de votre compréhension.

Demeter Suisse

Stollenrain 10, 4144 Arlesheim

Tél. 061 706 96 43, fax 061 706 96 44

info@demeter.ch
Suisse. Naturellement.



L'EXCELLENCE AU 
NATUREL.

Dans leur vignoble cultivé selon les principes biodynami-

ques, Verena Ramseyer et Marco Klurfeld ressentent la puis-

sance et l’harmonie de la nature. Ils ont connu la méthode 

Demeter chez des amis, il y a des années de cela. Pour Marco

Klurfeld, qui s’est toujours préoccupé de l’environnement, ce

fut une révélation: une méthode de culture complète qui tient

compte des besoins du sol, des plantes et des animaux, pour le

bien de la nature. Les 

résultats de l’essai DOC

à long terme en témoi-

gnent.1

Ils produisent divers

vins à partir de cépages

résistant aux maladies,

mais leur jus de raisin à

base de cépage ameri-

cano constitue leur prin-

cipal produit. Son am-

plitude, sa chaleur, sa

robe et son bouquet sont

uniques. Les personnes

qui en ont déjà dégusté

ne jurent que par lui. A

l’été 2008, le jury Bio Suisse/Demeter a récompensé l’excellente

qualité de ce précieux élixir en lui attribuant une distinction

spéciale. 

1 Voir www.fibl.org

Verena Ramseyer et Marco Klurfeld, 
Mergoscia, Tessin

UN RAISIN RESPLENDIS-
SANT DE VITALITE. 

Pour Fredi Strasser, l’idéal est de cultiver des cépages qui

résistent aux attaques de champignons – ce qui limite ainsi les

interventions contre les maladies. Chez lui, la vigne pousse

comme bon lui semble, Fredi Strasser lui accordant une grande

liberté. Il la stimule, la forme et la renforce selon les principes

de la biodynamie. 

Avec les préparations biodynamiques, il déploie comme un

manteau protecteur sur ses vignes. Des processus subtils tou-

chant à la matière surviennent. Les vibrations de la nature et du

cosmos exercent leur influence bénéfique. La vigne s’éveille, et

avec elle les insectes, la flore et la faune. Lorsque Fredi Strasser

déambule dans son vignoble à l’automne, le raisin exprime sa

reconnaissance en brillant de tous ses feux.

LE COSMOS AU SERVICE
DE LA VINIFICATION 
DEMETER.

Pour Christian Rossel, la nature est en harmonie avec le

soleil, la lune et les astres. Sa philosophie de vie se résume

comme suit: travailler pour la nature et avec elle, laisser les plan-

tes suivre leur propre développement. Il s’est donc tourné vers

l’agriculture biodynamique. Le raisin ressent les moindres in-

fluences et possède son propre caractère. La richesse créative

de la nature s’y exprime dans toute sa diversité. Cette sensibi-

lité végétale requiert attention et dévotion. Après des chutes de

grêle, Christian Rossel soigne ses vignes avec une préparation

de valériane – réputée pour ses vertus apaisantes. Il accorde une

attention particulière à la manière de tailler les pousses. 

Son attachement à la vigne et ses vastes connaissances 

ne lui sont pas seulement utiles pour la culture du raisin – il

tient aussi compte des

influences de la lune et

des astres pour la vinifi-

cation. Le vin développe

ainsi de subtiles nuances

qui s’épanouissent en

bouche et flattent le pa-

lais des amateurs.

Christian Rossel, Hauterive à Neuchâtel

Fredi Strasser d’Unterstammheim, Canton de Zurich, contrôle à mi-juillet 
le développement du cépage solaris, une variété résistante.
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