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Commission technique Biovin
 
 
 
 

 
Date 
Mercredi 2 mars 2011, 09.15 – 17.00 heures 
  
Lieu 
Buffet de la gare, 1er étage, Olten 
 
Contenu 
Protection phytosanitaire: La maladie du black rot est apparue pour la première fois 
en 2010 dans des exploitations biologiques de Suisse allemande. Quelle est l’impor-
tance de cette maladie et comment peut-on la combattre en viticulture biologique? 
Nous vous présenterons également les résultats des nouveaux fongicides développés 
pour la lutte contre le mildiou. 
 
Biodiversité: Quels sont les changements dans le Cahier des charges et les règlements 
dans le domaine de la biodiversité? Qu’est-ce que cela signifie pour mon exploitation? 
Comment puis-je améliorer la valeur écologique de mon vignoble? Informations géné-
rales et renseignements pratiques de Bio Suisse et du FiBL. 
 
Vinification biologique: Réduire au strict minimum la quantité de SO2 est un point 
central pour la vinification biologique. Comment peut-on faire des vins à la fois stables 
et pauvres en soufre? Il s’en suivra une présentation des avantages et des inconvénients 
des types courants de fermetures de bouteilles. 
 
Langue 
Une traduction simultanée sera disponible pour les participant-e-s francophones.
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 11361: Congrès de la viticulture biologique 

Programme du 2 mars 2011 

Heure Thème Conférencier 

09.15 Accueil, points administratifs Andi Häseli, FiBL 

09.20 Nouvelles de la CT Biovin: Cuivre, recours et autres homologa-
tions 

René Güntert, Président de la 
CT Biovin, Bio Suisse 

09.45 Protection phytosanitaire: 
 Maladie du black rot: Importance et possibilités de lutte 
 Résultats des essais faits avec du Labicuper 
 Nouveaux résultats et avancement de l’homologation du 
phosphite contre le mildiou  

Lucius Tamm, FiBL 
 

10.30 Nouvelles directives en matière de biodiversité: Application et 
catalogue de mesures 

Martin Riggenbach, Comité  
Res Bärtschi, CLA, Bio Suisse 

11.30 La biodiversité dans les vignobles: Possibilités et approche de 
la revalorisation écologique  

Lukas Pfiffner, FiBL 

12.15 Apéro et repas de midi   

13.45 Comparaison des types courants de fermetures de bouteilles: 
Avantages et inconvénients, bilans écologiques 

Michael Hänzi, Oenoservice  

14.30 Utilisation du SO2 dans la vinification. Possibilités et conditions 
pour la diminution du SO2, alternatives 

Roland Riesen, Professeur 
d’œnologie, École d’ingé-
nieurs de Changins, Nyon 

15.15 Pause  

15.30 Vinification avec très peu de soufre. Les expériences de longue 
date d’un vigneron biodynamique 

Pierre Frick, Vigneron Biody-
namique, Alsace 

16.15 Dégustation de vins sans ou avec très peu de soufre  

17.00 Clôture du congrès  
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Conférenciers et conférencières 
 
 René Güntert, Commission technique Biovin de Bio Suisse 
 Martin Riggenbach, Comité de Bio Suisse 
 Res Bärtschi, CLA (Commission de labellisation agricole) de Bio Suisse 
 Lucius Tamm, FiBL, Frick 
 Lukas Pfiffner, FiBL, Frick 
 Michael Hänzi, Oenoservice 
 Roland Riesen, Professeur d’œnologie, École d’ingénieurs de Changins, Nyon 
 Pierre Frick, Vigneron Biodynamique, Pfaffenheim, Alsace  

 
Responsable du cours 

Andi Häseli, Service de conseils du FiBL, Frick, 062 865 72 64, andreas.haeseli@fibl.org  

 
Coûts 
(y. c. documentation, sans le repas) 
 
 Tarif         Fr. 80.—. 

Le repas de midi côutera entre Fr. 25.- et Fr. 30.-. 

 
Inscription 

Par courrier ou fax avec le talon ci-joint, ou en ligne sur  

www.inscription.fibl.org 

 
Délai d’inscription 
25 février 2011 

 
Renseignements 
Secrétariat des cours du FiBL, Elisa Lucia 
Ackerstrasse / Postfach 
CH-5070 Frick  
Tél. +41 62 865 72 74, Fax +41 62 865 72 73 
cours@fibl.org, www.fibl.org 

 

Les personnes qui ne peuvent pas assister au congrès ont la possibilité de commander les documents de cours auprès 

du secrétariat (prix: Fr. 20.–).  

 

Pour arriver à Olten 

Arrivée en transports publics    Retour 
Berne  dép. 8.36 Olten arr. 9.02 Olten dép. 17.06 Berne arr. 17.53 
St-Gall dép. 7.11 Olten arr. 9.01 Olten dép. 17.20 St-Gall arr. 19.15 
Zurich  dép.  8.30 Olten arr. 9.01 Olten dép. 17.03 Zurich arr. 17.54 
Bâle dép. 8.28 Olten arr. 8.56 Olten dép. 17.05 Bâle arr. 17.32 
Neuchâtel dép. 7.37 Olten arr. 8.57 Olten dép. 17.03 Neuchâtel arr. 18.23 
Bienne dép. 8.15 Olten arr. 8.57 Olten dép. 17.03 Bienne arr. 17.45 
Soleure dép. 8.33 Olten arr. 8.57 Olten dép. 17.03 Soleure arr. 17.26 
 
Arrivée en voiture 
 Par l’autoroute A1, sortie Rothrist / Olten 
 Places de parc disponibles au parking Neuhard («Parkhaus Neuhard») 
 À 2 minutes à pied du Buffet de la gare d’Olten («Bahnhofbuffet Olten») 
 L’entrée des salles de conférence se trouve sur la voie 4  
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Inscription pour le Congrès de la viticulture biologique 
du 2 mars 2011 

 
Nom, Prénom    

 
Institution    

 
Adresse    

 
NPA, Localité    

 
Téléphone  Fax  

 
Courriel    

 
 
Repas de midi (sandwichs)       viande      végétarian     pas de repas  
 
 
 
Je m’inscris par la présente et je me déclare d’accord avec les conditions d’inscription. 
 

Date et signature  

 
 
 
 
 
Secrétariat des cours du FiBL 
Ackerstrasse 
5070 Frick 
Fax 062 865 72 73 
 
Inscription en ligne sur 
www.inscription.fibl.org 


